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日期：115年3月23日

標題食品從業人員教育訓練及
食品中毒防治衛生講習數位課程說明
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大綱

(一)法規

(二)目的

(三)受訓對象及執行方式

(四)操作步驟
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依據法規

(一) 依據食品安全衛生管理法第41條第1項第5款規定：接獲通報疑似
食品中毒案件時，對於各該食品業者，得命其限期改善或派送相關食
品從業人員至各級主管機關認可之機關（構），接受至少四小時之食
品中毒防治衛生講習…。

(二) 另依據食品良好衛生規範準則(GHP)第五條附件二第1條第2項規
定，新進食品從業人員應經至少3小時教育訓練，使其執行能力符合生
產、衛生及品質管理之要求，並作成紀錄；在職食品從業人員，除法
令另有規定外，定期接受食品業者自行、衛生主管機關或其認可之機
構辦理之食品安全、衛生及品質管理教育訓練，每年至少3小時，並作
成紀錄…。
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依據法規

違反「GHP」罰則

•依食安法第44條第1款規

定，經命其限期改正

•屆期不改正，處新臺幣6

萬元以上 2億元以下罰鍰

衛生主管機關

稽查時，如發

現食品業者不

符合GHP準則

情節重大者，並得命其歇業、停業一定期間、廢止其公司、商業、工 廠
之全部或部分登記事項，或食品業者之登錄；經廢止登錄者，一年內不
得再申請重新登錄。
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辦理目的

📋 課程內容
包含食品從業人員課程3小時及食品中毒課程4小時在內，提供免費及付費網站

供民眾使用。

🕐

業者可自由安排學習進度，不受固定課程時間限制，有效降低參訓障礙。

📍突破地點限制
無論身處何地，只需連接網路即可存取課程內容，不需親自到場受訓。

傳統教育訓練受限於場地與時間，業者往往難以配合固定課程安排。
規劃導入雲端數位學習平台，打破地域與時間限制，使業者能依自身
作息彈性完成所需學習時數



團隊 ◆當責 ◆關懷 ◆創新 5

受訓對象及執行方式

• 本縣所有食品從業人員及疑似食品中毒案

件之食品業者。
受訓對象

• 平台一(免費): e等公務園＋學習平台

• 平台二(付費課程):亞太教育訓練網—食藥

署核定線上衛生講習課程

執行方式
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操作步驟(免費平台)

(一) 【平台一(免費): e等公務園＋學習平台】
https://elearn.hrd.gov.tw/mooc/index.php

步驟一

1

https://elearn.hrd.gov.tw/mooc/index.php
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操作步驟(免費平台)

步驟二、選擇登入方式
2
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操作步驟(免費平台)

步驟三、選擇登入方式

3
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操作步驟(免費平台)

步驟四、搜尋「課程名稱」
4
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操作步驟(免費平台)

步驟五、報名課程-確定

5
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操作步驟(免費平台)

步驟六、上課去

6
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操作步驟(免費平台)

步驟七、確認認證時數及條件

7
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操作步驟(免費平台)

步驟八、開始上課

8
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操作步驟(免費平台)

步驟九、上課後測驗/考試

9
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操作步驟(免費平台)

步驟十、

10
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操作步驟(免費平台)

步驟十一、列印上課證明學習紀錄-1

11.1
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操作步驟(免費平台)

步驟十一、列印上課證明學習紀錄-2

11.2
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操作步驟(免費平台)

步驟十一、列印上課證明學習紀錄-3 11.3

• 食品從業人員教育訓練證明
→請留存於店內備查。

• 食品中毒防治衛生講習證明
→請將【通過認證時數證書】(註明市招名稱或公司商號、地址、
聯繫電話及姓名)，傳真本局(049-2241154)或e-mail至本局食
品科信箱(信箱：seventh@ntshb.gov.tw)，並致電本局食品科
(電話:049-2231994)以利資料確實傳送成功。
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免費平台指定課程

食品良好衛生規範準則(GHP)之食品從業人員3小時教育訓練課程，請
逕選下列課程:

項次 課程名稱
認證時數

(小時)

1 114年度「餐飲衛生安全管理教育訓練」(內含食品中毒案例及防治重點) 3

2 114年度「提升食品用洗潔劑製造業者導入食品安全知能」教育訓練 1

3 食品標示相關規範及案例說明 2

4 食品安全衛生管理法概要 2

5 冰製品及飲冰品配料製造業者產運銷存衛生管理 1

6 食品製造業執行食品安全監測計畫示範影片 1

7 112 年度「優化食品製造業者食安法規知能輔導計畫」 3

8 114 年度「提升食品製造業者HACCP 自主管理計畫」說明會影片 2

9 由美國HARPC解析製程管理及HACCP文件撰寫 2

10
114年度「提升食品業者冷鏈知識管理計畫」線上說明會第1套「低溫食品

工廠常見的微生物風險與清潔管制」
3
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免費平台指定課程

疑似食品中毒案件之食品業者指定課程如下(請自選課程時數須滿4小時)

項次 課程名稱
認證時數

(小時)

1
114年度「餐飲衛生安全管理教育訓練」
(內含食品中毒案例及防治重點)

3

2 114年度「提升食品用洗潔劑製造業者導入食品安全知能」教育訓練 1

3 食品標示相關規範及案例說明 2

4 食品安全衛生管理法概要 2

5 冰製品及飲冰品配料製造業者產運銷存衛生管理 1
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操作步驟(付費課程)

(二) 【平台二(付費課程):亞太教育訓練網—食藥署核定線上衛生講習
課程】 http://www.asia-learning.com/course/itemlist/106429

步驟一、選擇線上場次並點選「報名洽詢」

http://www.asia-learning.com/course/itemlist/106429
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操作步驟(付費課程)
步驟二、填寫報名資料

詳細資訊請參考上述網頁說明或請電洽：02-8751-1232 分機205陳小姐、分機206孫小姐。
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操作步驟(付費課程)

步驟三、網站會寄送電子郵件並提供繳費資訊

步驟四、上課前會再次寄電子郵件通知

步驟五、依電子郵件說明，線上上課
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操作步驟(付費課程)
步驟六、課程結束後2～3週，請至

「衛生福利部食品藥物管理署-食品食品衛生安全課程資訊管理系統」

https://foodedu.fda.gov.tw/tblu/main/ap/index_out.jsp

時數查詢專區 > 從業人員學習護照

點選產製時數清單

https://foodedu.fda.gov.tw/tblu/main/ap/index_out.jsp
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說明

• 食品從業人員教育訓練證明

→請留存於店內備查。

• 食品中毒防治衛生講習證明

→請將【通過認證時數證書】(註明市招名稱或公司商號、地
址、聯繫電話及姓名)，傳真本局(049-2241154)或e-mail至
本局食品科信箱(信箱：seventh@ntshb.gov.tw)，並致電本
局食品科(電話:049-2231994)以利資料確實傳送成功。
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宣導事項
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宣導事項
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宣導事項
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宣導事項
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